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NOWOŚCI NORMALIZACYJNE Z 2016 ROKU 

 
67.050 OGÓLNE METODY BADAŃ I ANALIZY PRODUK-
TÓW SPOŻYWCZYCH 
 
PN-EN ISO 16634-2:2016-08 - wersja angielska 
Produkty żywnościowe - Oznaczanie całkowitej zawartości 
azotu przez spalanie zgodnie z zasadą Dumas i obliczanie 
zawartości białka ogólnego - Część 2: Ziarno zbóż, nasiona 
roślin strączkowych i przetwory zbożowe 
Wprowadza: EN ISO 16634-2:2016,  

ISO 16634-2:2016  
 
67.020 TECHNOLOGIA PRZETWÓRSTWA SPOŻYWCZEGO 
 
PN-EN 16889:2016-07 - wersja angielska 
Higiena żywności - Produkcja i dystrybuowanie napojów 
gorących z urządzeń do przygotowywania napojów gorą-
cych - Wymagania w zakresie higieny, badania migracji 
Wprowadza: EN 16889:2016  
 
PN-ISO 8086:2016-09 - wersja polska 
Zakład mleczarski - Warunki higieniczne - Ogólne wytyczne 
dotyczące procedur kontroli i pobierania próbek 
Wprowadza: ISO 8086:2004  
 
67.100 MLEKO I PRZETWORY MLECZNE 
 
PN-ISO 8851-2:2016-07 - wersja polska 
Masło - Oznaczanie zawartości wody, suchej masy bez-
tłuszczowej i tłuszczu (Metody rutynowe) - Część 2: Ozna-
czanie zawartości suchej masy beztłuszczowej 
Wprowadza: ISO 8851-2:2004  

PN-ISO 11870:2016-07 - wersja polska 
Mleko i przetwory mleczne - Oznaczanie zawartości tłusz-
czu - Ogólne wytyczne dotyczące stosowania metod buty-
rometrycznych 
Wprowadza: ISO 11870:2009  
 
PN-ISO 18329:2016-08 - wersja polska 
Mleko i przetwory mleczne - Oznaczanie zawartości furo-
zyny - Metoda wysokosprawnej chromatografii cieczowej 
par jonowych w układzie faz odwróconych 
Wprowadza: ISO 18329:2004  
 
PN-ISO 8851-2:2016-07 - wersja polska 
Masło - Oznaczanie zawartości wody, suchej masy bez-
tłuszczowej i tłuszczu (Metody rutynowe) - Część 2: Ozna-
czanie zawartości suchej masy beztłuszczowej 
Wprowadza: ISO 8851-2:2004  
 
67.200 OLEJE I TŁUSZCZE JADALNE. NASIONA OLEISTE 
 
PN-EN ISO 11702:2016-09 - wersja angielska 
Oleje i tłuszcze roślinne oraz zwierzęce - Enzymatyczne 
oznaczanie ogólnej zawartości steroli 
Wprowadza: ISO 11702:2016,  

EN ISO 11702:2016  
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